Mésicni plan 8. tridy pro pracovni ¢innosti

RIJEN

PRACOVNI CINNOSTI - piiprava pokrmii; svét prace - divky

téma

co by Zaci méli zvladnout

nové pojmy

Kuchyné

- zakladni vybaveni
kuchyné

- udrzovani poradku a
Cistoty

- umi udrzovat poradek
v kuchyni, umi se v kuchyni
bezpecné pohybovat

Potraviny

- vybér, nakup, skladovani
potravin

- skupiny potravin

-potrava a jeji slozky

- diferencovana vyziva

- sestavovani jidelnicku

-préce s kuchatskou knihou

- orientuje se v zakladnich
zdsaddach ukladani, skladovani a
konzervace potravin

-umi porozumét udajum na
obalech potravin

-umi sestavit zakladni jidelnicek

Vareni

- sezonni suroviny ze Skolniho
pozemku (dyné€, brambory)
- zpracovani drubeze

- pripravi jednoduchou polévku a
hlavni chod z a pouziti téchto
surovin (dyrnova polévka,
Stouchané brambory, pecené kure)




